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[.a carne Fassone vola a Dubai
Accordo tra Consorzio e chef

Filiera. Per 'operazione con I'emirato ¢ stato coinvolto un impianto industriale di macellazione
a Centallo, abilitato all'esportazione e in possesso dei requisiti halal. Siglato il contratto di fornitura

Carlotta Rocci

) € un mercato enor-
me, quello dell’ali-
mentazione deicon-
sumatori musulma-
ni, che nel 2024 vale-

va oltre 1.500 miliardi di dollari e
che, secondole stime di DinarStan-
dard, supererai2mila miliardi en-
troil2029. C’¢ poi un mercato molto
pilt piccolo, se paragonato nei nu-
meri: carne di razza piemontese, il
Fassone, un prodotto d’eccellenza,
apprezzato dall’altacucina, eppure
ancora poco esportato fuori dai
confini nazionali. Il punto in cui
questi due settori si incontrano &
propriola ristorazione di alto livel-
lo. «Nellaristorazione di fasciaalta
dei paesi musulmani ¢’¢ un circuito
importantelegato alla cucina italia-
na e francese», spiega Paolo Bian-
cone, professore ordinario di ac-
counting e finanza islamica all’'Uni-
versita di Torino che ha un corso
dedicato sull’argomento.

11 Coalvi, Consorzio di tuteladella
razzabovina Piemontese, ela regio-
ne Piemonte hanno colto il poten-
ziale di questo punto diincontro. A
settembre il Consorzio ha siglato un
contratto di fornitura della carne
Fassone per il territorio degliEmi-
rati che sirivolgearistoranti ehotel
di Dubai. L’incontro tra gliallevatori
eil pili ricco emirato del Golfo € sta-
to promosso dalla Regione che ha
sempre inserito la carne piemontese
nei suoi prodotti di eccellenza da
presentare in tutte le missioni pro-

1.300

AZIENDE DI ALLEVAMENTO

Il consorzio Coalvi riunisce 1300
aziende di allevamento e conta B
su una rete di poco meno L oo |

mozionali, sostenendo anche la
partecipazione degli allevatorialle
fiere internazionali. «Durante la

nostra missione di “A Taste of Du-
bai”lo scorso febbraio abbiamo fat-
to conoscere a opinion leader, buyer
e ai pilu prestigiosi ristoranti del-
I'area i tesori dell’agroalimentare
piemontese attraverso cene e show
cooking. Importatori e chef si sono
letteralmente innamorati della
qualita della nostra carne e hanno
voluto aprire iloro mercati al nostro
“Ororosso”», commental’assessore
al commercio, agricoltura e cibo, tu-
rismo e sport Paolo Bongioanni.

Tl consorzio Coalvi riunisce 1300
aziende di allevamento e conta su
una rete di poco meno di 300 ma-
cellerie. Per ’operazione con Dubai
€ stato coinvolto un impianto indu-
striale di macellazione a Centallo,
abilitato all’esportazione e in pos-
sesso dei requisiti halal. «E stata
un’operazione di filiera e questo ci
riempie di orgoglio - commenta il
presidente del consorzio Guido
Groppo -.La carne dirazza piemon-
tese ha sempre faticato a varcare i
confini nazionali, forse colpaanche
di una certa discrezione sabauda,
ma da qualche anno la situazione &
cambiata. Oggi la carne dei nostri
allevatori rifornisce gia la City di
Londrae Dubai ¢la confermadiun
apprezzamento che arriva dal-
I’estero». Della filiera faranno par-
te, oltre al macello, anche gli alleva-
tori della cooperativa Compral di
Cuneo che sioccuperadellalavora-
zione e del confezionamento della

di 300 macellerie

carne. Da settembre a oggi € gia sta-
ta avviata una spedizione di carne
alla voltadi Dubai, portadiaccesso
all’economia di gran parte del Me-
dio Oriente. Elacarne dirazza pie-
montese ha scelto il circuito pili ric-
co, quello dei ristoranti di lusso.
«Datempo Coalvi hainiziato ainte-
ressarsi alla ristorazione - prosegue
Groppo -. Eun mercato interessan-
te, che oltre al prezzo chiede anche
altre garanzie». Il presidente Coalvi
parladi prodotti ma anche di tutele
comelarichiesta, recente, promos-
sa dal consorzio, insieme a
Coldiretti e all’Associazione Nazio-
nale diRazza Anaborapi, diottene-
reunalegge sulla tracciabilita della
carne nella ristorazione. «Se sul
menu c’escritto battuta al coltello di
Fassone, vorremmo che ne fosse
indicatala provenienza», dice.

Il tema economico € ancora pill
ampio e si gioca anche sulle abitu-
dini gastronomiche dei diversi pae-
si: in Piemonte un buon piatto di
carne siaccompagna, molto spesso,
aunottimo vino. Nella ristorazione
occidentale, infatti, il vino puo rap-
presentare una componente im-
portante dello scontrino finale. Nei
ristoranti che non servono alcolici
per rispettare le prescrizioni reli-
giose questa voce viene meno, mo-
dificando anche gli equilibri econo-
mici dellofferta. «E in questo con-
testo che - osserva Biancone - la
qualita di prodotti come la carne
piemontese puo contribuire ad au-
mentare il valore dell’offerta e la
redditivita dei ristoranti».
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ILCONFEZIONAMENTO

Dellafiliera fanno parte anche gli
allevatoridella cooperativa Compral di
Cuneo che si occuperadella lavorazio-
ne e del confezionamento della carne

B R
Lacare Fassone sokaa Dubal
‘Accondo tra Consorziacche.
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Ristoranti di lusso.
Nellaristorazione di fascia alta dei paesi
musulmani ¢'é un circuito importante
legato alla cucinaitaliana e francese
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